Amuse-bouche
La Braserade aux trois viandes :
Boeuf Argentin, volaille et magret
francais.
Accompagnée de frites, salade
verte et trois sauces.

Assortiments de petits desserts

Klemer Gruf aus der Kiiche

Tuschgrill
mut Rindfleisch, Putenfleisch &
Entenbrust
mit 3 Sofsen, Pommes Frites,
griinem Salat
Dessertteller mat verschiedenen
kleinen Desserts

ﬂo&ﬁumﬁum(/mc%&%

Risotto aux poireaux & gambas
ou
Croustillant de chévre miel&thym

Magret de canard au miel
ou

Supréme de poulet jaune

aux morilles
Duo de mousse au chocolat

ou

Tiramisu aux framboises

Lauchrisotto mit gegrillten
Riesengarnelen
oder
Rnuspriger Siegenkdse mit Honig
Entenbrust mit Honigsofe
oder
Keule von der
Maispoularde & Morcheln
Duo von Mousse
au chocolat
oder
Himbeer-Tiramisu

[henw 2 - 5€

Terrine de foie gras,
chutney fraise & son pain d’épice
ou
Salade de gambas
flambées au pastis
Quasi de veau aux morilles
ou
Pavé de cabillaud
& risotto aux asperges vertes
Moelleux au chocolat,
creme anglaise & glace Vanille
ou
Carpaccio d’ananas sorbet citron

LEntenleber Pastete
mut Erdbeer-Chutney und Lebkuchen
oder
Salat mit in Pastis
Slambuerten Riesengarnelen

Kalbskeule mat
Morcheln
oder
Pavé vom Kabeljau
mut griinem Spargelrisotto

Warmer Schokokuchen,
Vanillesofe & Vanille Eis
Oder
Ananas-Carpaccio,
Limettensorbet

[heem 3 - 61€

Foie gras poelé aux pommes
ou
Salade de St-Jacques sur lit de betterave
ou
Tartare de truite fumée aux agrumes

Pavé de sandre sur lit de choux
ou
Filet de rouget, tapenade d’olive noire
& purée de pomme de terre

Duo gourmand de viandes aux morilles ;
Filet de beeuf & Filet mignon de veau
ou
Filet mignon de veau en crotte
Assortiments de petits desserts
ou
Vacherin glacé
Gebratene Entenleber mit Apfel

oder

Jakobsmuschel-Salat auf roter Beete
oder
Gerduchertes Forellentatar mit Litrusfriichten

Pavé vom Zander auf einem Kohltbett
oder
Fulet von der Rotbarbe mut ‘T apenade aus schwarzen
Oliven und Rartoffelpiiree.

Fleischduo : Rinderfilet & Ralbsfilet mit Morcheln
oder

Kalbsfilet im Blitterteig

Dessertteller mit verschiedenen kleinen Desserts
oder

FEis-Vacherin

74 Wﬂ& 15 pers.
745 15 pm

Cor demande

Amuse-bouche améliorés
Verfeinerte Amuse bouche
10€/Pers.

Assiette 'romages
Kiseplatte
10€/Pers.

v

Gateaux faits maison
sur commande ;

Vacherin
glaces ou sorbets,
Omelette norvégienne,
Forét nore,
Payris Brest, ...

v

Hausgemachte Kuchen
auf Bestellung

FEis Vachenin,
Norwegisches Omelette
Schwarzwdlder Kirschtorte
Paris Brest (Brandteiggebdck
mit Pralinécreme)




